Silvester-Menl 2025/26

Amuse bouche

*%k%

Schweizer Rindstatar
Sauerrahm | Eigelb | Schnittlauch | Brioche | Senfbutter

*%k%

Asiatische Bouillabaisse
Kleines GemUse | Crevetten-Wan Tan

k%

Schweizer Alpen-Zander
Stangensellerie | Apfel | Baumnuss-Velouté

* %k
Thaibasilikum-Birnensorbet
*kx

Gebratene franzosische Entenbrust und Praliné
Safran-Risotto | Flower Sprouts | Rosmarin-Schmorsauce

*%k%

Kalbsfilet & Kalbshaxenbraten

Knusper-Kartoffeltortchen | Rahmwirsing | Schwarzer Triffel | Triffeljus

k%

Kaseauswahl
Frichtebrot | Feigensenf | Nisse

oder

“DXB-Schokolade*

Pistazie | Mango | Dattel | Kataifi

Menupreis CHF 139

Weinbegleitung ab der Vorspeise CHF 75



